Projekt:
Utveckling av en svensk kvalitetstomat med modern marknadsanpassning

1 Bakgrund

Under hdsten 2004 ansokte och beviljades Kulturgrupp Tomat, med Annika Ohman Nilsson
som projektledare, medel fran Tradgardsniringens utvecklingsfond. Projektet som 1&g till
grund for ansdkan hade till syfte att utveckla en svensk kvalitetstomat genom omvérldsanalys
och provodling. Omvirldsanalysens mélséittning var att kartligga vad konsumenterna
efterfragar, vilka anvindningsomraden det finns for tomater idag och hur man ser pa
framtiden.

GfK Sverige (growth from Knowledge) anlitades for att utfora omvérldsanalysen. GfK
Sverige ér en del av GfK AG som dr ett av vdrldens storsta marknadsundersokningsbolag,
GfK har under 2005 genomfort ett helhetsupplidgg med fokusgrupper, telefonintervjuer och
smaktester av tomater.

2 Genomforande

2.1 Sortforsok

Sortgruppen har bestatt av tre odlare. De arbetade metodiskt tillsammans med foretradare for
olika frofirmor och odlingsradgivare vid urvalet av sorter. Resultatet blev ett sortférsok med
10 olika sorter varav 6 stycken &r storre tomater och 4 s k smé smaktomater. Sortforsoket har
bestétt av 3 520 kvm véxthusyta. De forst plantorna sattes ut i borjan av januari och de sista i
februari. Skorden startade slutet av mars, tomaterna skérdades under sdsong 3 dagar i veckan,
och pagick fram till slutet av oktober.

2.2 Fokusgrupper

I januari genomfordes gruppdiskussioner om attityder till tomater 1 tvd fokusgrupper.
Gruppdiskussionerna genomfordes i Stockholm och Lund med 8 respektive 10 deltagare i
varje grupp. Bdde min och kvinnor deltog i dldrarna 25-50 ar. Inledningsvis diskuterades
fragestéllningar kring gronsaker i allménhet for att sedan fordjupas kring tomater i synnerhet.

2.3 Telefonintervjuer

I mars genomfordes telefonintervjuer med 500 personer, slumpmaéssigt utvalda i aldern 16-84
ar. Syftet var att undersoka svenska folkets asikter om tomater, hur ofta man &ter tomater, vad
som dr viktigt vid inkdp av tomater, anvdndning av tomater 1 matlagningen samt jamforelser
mellan svenskodlade och importerade tomater.

2.4 Smaktest
Foljande tomater ingick i smaktesterna:

Svenskodlade Tomater inkopta i butik

- Maranello - Kvisttomater fran Holland
- Mekano - Rund tomat frédn Sverige
- Enza - Plommontomat frén Holland
- Admiro - Cocktailtomat pa kvist frdn Sverige
- 72230 - Cocktailtomat i kartong frdn Holland
- Aromata - Euroshopper, rund tomat fran Holland



2.4.1 Smaktest av svenskodlade tomater

Smaktesterna genomfordes under tvd dagar 1 maj. Testet var i form av blindtest och 103
intervjuer genomfordes. Intervjupersonerna var bade mén och kvinnor i aldern 25-60 ar och de
hade valts ut eftersom de uppgett att de under sdsong idter farska tomater 3 ginger i veckan
eller oftare. Sex stycken olika tomatsorter, som levererats av odlare, ingick i smaktestet.

2.4.2 Smaktest av tomater inkopta i butik

64 personer i dldern 25-60 &r som uppgett att de under sdsong éter farska tomater 3 ggr i
veckan eller oftare deltog i smaktesten. Sex stycken olika tomater inkdpta i butiker i
Malmé/Lund regionen testades. Dessa tomater var antingen svenskodlade eller importerade
och representerade olika typtomater, ex kvist, rund, cocktail och plommon.

I smaktesterna bedomdes bade utseende och smak samt helhetsintryck fore och efter
avsmakning. Syftet med smaktesterna var att lta personer i malgruppen smaka pa tomaterna
och utvirdera dem samt att lata dem gora preferensval mellan de testade tomaterna.

3 Resultat
3.1 Sortforsok

MARANELLO

Odlaren: En sort som var lagom i vixten, ldttarbetad, som sétter bra och gav tidig skord.
Ingen pistillrota, mjoldaggsresistent och inte sd kénslig for gramogel. Sorten gav jaimn skord
av bra kvalité. Frukterna dr goda, smakrika och djuproda med syra. Dessutom lyckopenrik.
Tomaterna har sélts i gardsbutik och var populdr. Enda negativa faktorn var att frukterna kan
bli nagot gré eller mjuka under varma perioder.

Anvisningar: Normalt temperaturprogram. Eventuellt styra vegetativt nigon gang pa
sommaren. Odlas generativt. Jobba med fruktstorlek for hogre skord. Holldndska radgivare
rek Maranello for kallhusodling men d4 med ympade plantor. Se upp med att plantan ej blir
for tunn under sommaren. God kvalitet — dirketskord 1 emballage?

RZ 72-230

Odlaren: En mycket ldng planta som krdver hoga hus. Gav fina jimna klasar med mindre
frukter, 10 frukter per klase, inga biffar, jimn kvaltet. Inte sé lattarbetad, drabbades av
gramogel 1 juli manad. Bra smak- ingen smaksensation.

Anvisning: Normalt temperaturprogram, gallra klasarna till 8-10 for att {4 bra storlek. Kréver
hoga hus.

MEKANO

Odlaren:En sort som véxte bra och gav fina, jdmna klasar med bra, jimna, fasta frukter med
lite smak. Lattarbetad planta med normal skordestart. Inga biffar. Skorden stabil utan toppar.
Gar att ha som kvisttomat. Inte speciellt kanslig for pistillr6ta men drabbades av gramdgel pa
slutet. Nagot generativ pa sommaren tappat skord.

Anvisning: Normalt temperaturprogram, eventuellt styra vegetativt nigon gang pa sommaren.
Rek for laga hus. Lamplig kvisttomat. Lattodlad



ADMIRO

QOdlaren: En starkvixande sort som ger en kraftig planta med kompakt véxtsitt. Bor bladas
kraftigt men &r svartbladad. Ger stora, platta frukter men sen skordestart. Mycket biff i borjan.
Hog skord under sommar och host. Viss kénslighet for pistillréta och gramdgel. En odlare
tycker att sorten har hog potential dd smaken ar god och skorden hég, en annan att den ger
alltfor stora frukter. Sorten dr inte sa lyckad i kombination med Aromata.

Anvisning: Bor bladas kraftigt. Pincera klasar for béttre kvalité. Stora frukter som vinner pa

att skordas direkt i sitt emballage. Ej lamplig att sorters i N3 —maskin. Lancera gérna som
minibiff.

CALUNA

Odlaren: En virmekravande kraftig planta som véaxer mycket. Normal skordestart. Frukterna
ar harda, glansig och utan syra. Plantan ger en del biffar, dock inte som Aromata. Sorten ar
gramogelkdnslig och drabbad av mycket pistillrota. Sorten har salt i gdrdsbutik men var inte
populér.

Anvisning: Viarmekrivande sort. Odla generativt i starten for att fa tidigare skord. Stor
skillnad mellan dag- och nattemperatur, Sorten kriver mycket energi. Tuffare klimat i borjan.
Kan bladas hardare eftersom bladen é&r stora, pga av grdimogel blada med kniv

CUISINE

Odlaren: Paminner om sorten Admiro men har sdmre kvalitet och ger ldgre skord. Plantan ar
kraftig och ger sen skordestart. Frukterna &r stora och platta. Kénslig for pistilrota. Gra topp-
silverring

Anvisning: Tufft klimat i bérjan /sorten &r inte odlingsvérd

E 25- 32601

Odlaren:En sort som véxte bra i starten och var ldtt att arbeta med. Gav fina jamna klasar
med goda frukter bra smak, ndgot sméfruktig. I en odling hinde ndgot med plantorna mitt i
sdsongen da de fick massor av pistillrota och det blev obalans i plantorna. Himtade sig aldrig.
Odlaren sdger att det var en sort som lovade mycket men ej klarade betingelserna i
sortforsoket vilket var synd.

Anvisning: Styr plantan generativt. Lag fruktbelastning sa blir plantorna extremt vegetativ.
Stor skillnad mellan dag och nattemperatur. Rek for hoga hus. Jobba med storlek f6r hogre
skord. God kvalitet- direktskord.

B 5626

Odlaren: Kort vegetativ planta, relativt lattarbetad som ger tidig-normal skdrdestart men
tappar frukter i borjan. Gav hog skord under sommaren. Kénslig for pistillrota och grdmogel,
dessutom testets mest mjoldaggskénsliga sort. Frukterna dr biffiga och platta med dalig
fruktfarg.

Anvisning: Ej odlingsvérd.

RZ 72-460

Odlaren: Oppen, kraftigvixande planta, bladen stir upp, mycket svarbladad och kniv var
nodvindig. Mycket gramdgelkanslig. Harda stora frukter som é&r lite platta, flammiga. Stor,
hard ”stabbe” mitt 1 frukten. Talde ej Cerone, frukterna skrumpnade ihop.

Anvisning: Ej odlingsvérd



LUNAROSSA

Odlaren: En sort dér plantan dr extremt 1dng och tunn. Frukterna dr sma, harda och har en
konstig farg. Liknar inget annat. Klarade inte ett normalt odlingsprogram. Odlarna ar 6verrens
om att detta inte ar en odlingsvard sort.

Anvisning: Ej odlingsvérd.

3.2 Fokusgrupper

Den s.k. ’vanliga” tomaten uppfattas mest som en bulkvara bade hemma och i butiken
-ointressant, blekrod, blaskig, 10s 1 konsistensen och smaklos. Det dr mest den inre
konsistensen som en del ogillar. Den har f4 mellanvaggar, innehéllet faller latt ur nar man skar
1 den. Stocken vid féstet dr ofta stort och trdigt. Form och storlek ér likriktad och opersonligt.

Miénga som har rad koper istéllet hellre andra varianter- kvist, plommon-och korsbéarstomater
som oftast dr sotare, smakrikare och har en fastare konsistens rakt igenom, mindre stock och
doftar tomat. Da accepterar man ocksa ett hogre pris.

Svenska tomater &r lika med den “vanliga” tomaten men anses nagot smakrikare, dock inte
alltid. Men de flesta foredrar &nda svenskodlade tomater inte s& mycket for smakens skull utan
for mervirden som: giftfritt, mindre manipulerat, kortare transporter, stringare regelverk samt
onskan att gynna svenska odlare. Men ytterst dr det en prisfraga och svenska tomater anses
dyrare och heller inte alltid vérda sitt pris i forhallande till andra nyare sorter frén utlandet.

For att 6ka konsumtionen av svenska tomater anser fokusgrupperna att man bor arbeta med:

- Tydligare information om svensk tomatodling som kan motivera kunden till ett hogre
pris

- Tydligare information om vilka sorters som dr svenskodlade och vilka som ar
importerade

- Receptblad i butik

- Information om vilka tomater som passar till vad

- ”Naturligare” intryck/variation i1 utseende/form/storlek hos den ”vanliga” tomaten

- Eventuell uppdelning i olika pris- och kvalitetsklasser for att 6ka den individuella
valmojligheten

3.3 Telefonintervjuer

Tomater dr ndgot vi kdper ofta, 73 % svarar att man koper farska tomater 1 gang 1 veckan eller
oftare. Illavarslande diaremot dr det att det ar i de dldre aldersgrupperna som de som i hogst
grad koper tomater aterfinns och av dem som aldrig eller sa gott som aldrig koper tomater
finns huvuddelen bland hushallen under 29 &r. Det ar ocksa de dldre konsumenterna som slar
vakt om den svenskodlade tomaten. Dubbelt s manga i1 dldern 70-84 jamfort med dem i
aldern upp till 29 &r koper hellre en svenskodlad tomat 4n en tomat odlad i utlandet.

For att fa yngre hushéll intresserade av att kdpa farska tomater maste man 6ka utbudet av
tomater i butiken och den yngre kdparen soker ocksé 1 hogre grad tips och idéer pa hur man
kan anvinda férska tomater i matlagningen. Stora och gérna forpackade tomater tilltalar
konsumenter i de yngre aldersgrupperna!

Enligt den yngre konsumenten kan mdjligtvis det faktum att den svenska tomaten &r odlad
med férre tillsatser, genmodifiering, godselmedel och vixtskyddsmedel vara det tyngsta
argumentet for ett hogre eller lika hogt pris som en importerad tomat. Att ddremot den



svenskodlade tomaten skulle vara mera smakrik och ddrmed betinga ett hogre pris ar inget
som biter pa den yngre generationen.

Konsumenterna vill finna tomaterna mogna, svenskodlade och rdda i butiken. Men vid
nirmare eftertanke dr det ocksé viktigt att de &r till forséljning i 16svikt, att de doftar tomat, att
de dr sota och att priset ar rdtt. Olika egenskaper hos tomaten attraherar olika manniskor!

De som koper tomater en gang i veckan eller oftare dr ocksa de som anvénder farska tomater i
sin matlagning. Att farska tomater &r mycket anvindbara i matlagningen ger undersékningen
prov pa och variationen av matritter med tomater dr stor. Kravet pa den farska tomaten som
anvinds i matlagningen ar stort och viktigast dr att den dr smakrik foljt av att den &r fast i
fruktkottet.

Forutsatt att priset dr detsamma véljer yngre personer efter utseendet, fran 30 ar och uppat ar
det smaken som avgor och alltid svenskodlat™ blir viktigare ju dldre man ér.

3.4 Smaktester

3.4.1 Smaktest av svenskodlade tomater som ingdtt i sortforsoket

Respondenterna attraheras i hogre grad av en tomat som har en fin och fod férg, en fast tomat
som ser mogen ut och som dr i en lagom storlek - detta giller sa 1inge man bara ser pd
tomaten. Det viktigaste for en tomat dr dock smaken medan utseendet kommer i1 andra hand,
vilket ocksa tidigare métningar bland konsumenter visat.

I mindre grad attraheras respondenterna av en tomat som &r for liten eller for stor, blek och
som har en ljusrod och omogen farg.

Det ir skillnad pé tomater och tomater! Till synes likadana tomater smakar olika. Resultatet
visar att det dr en storre skillnad mellan tomaterna i smak &n 1 utseende.

Ogat koper en fin, rdd och fast tomat i en lagom storlek medan gommen féredrar en tomat
med en god tomatsmak

Béde 6gat och gommen ska ha sit nir man viljer vilken tomat man ska kdpa. Men smaken —
som man inte kinner till forrdn man fatt smaka pd tomaten — ar det avgorande.

RZ 72-230: Sorten dr den som smakpanelen foredrar mest och tycker mest om. Detta trots att
sorten dr den som ges ldgst medelbetyg betrdaffande utseendet. Den anses vara liten och lagom
men blek, for liten och dven flammig och prickig. Efter provsmakning &r det dock den tomat
som far hogst betyg vad géller smak, sdtma, surhet, konsistens och kdpbendgenhet.

Maranello: Sorten dr den som kommer som god tva vad betrédffar vad smakpanelen foredrar
mest och tycker mest om. (Endast 1 % skiljer frdn RZ-72-230 pa forsta plats). Sorten fir hogst
betyg nér det giller rod farg, fasthet och att den ser mogen ut.

Aromata: Aromata kommer pa tredje plats vad géller vilken tomat som smakpanelen foredrar
mest och tycker mest om. Utseendemassigt far den hogst betyg nér det géller fin farg, lagom
storlek, “att se god ut”, mogen och aptitlig. Smaken édr dock sdmre &n RZ 72-230 samt
likvardig med Maranello.

Admiro: Sorten beskrivs som en tomat som i hdgst grad ar stor, for stor. Passar bést i grytor,
kottfarssas och till grillat. Admiro dr den sort som far de ldgsta medelbetygen i testen. Sorten



ar samst vad géller, form, storlek “att se god ut”, helthetsintryck efter smakning, smaken,
sotman och konsistensen.

Mekano: Sorten dr den som 1 hogst grad beskrivs har ljusrdd farg, ojimn och omogen. Det ér
den tomat som foredras minst och som panelen tycker minst om.

3.4.2 Smaktest av tomater inkopta i butik

En tomat pa kvist dr det som tilltalar. De bada kvisttomaterna ar de som 1 hogst grad betraktas
som attraktiva. Den billigaste av de bada dr den som rankas hogst. Cocktailtomat frén Sverige
har 1 6vrigt visat mycket goda resultat, men ndr det kommer till helheten ar priset en nackdel
for tomaten eftersom priset dr for hog och kan inte kompenseras av de goda resultaten den far
for syn och smakintryck.

Trots det l4gsta priset rankas tomaterna av méarket Euroshopper sist, vilket innebar att vid
nirmare eftertanke- och alla variabler och egenskaper inkluderade- sa kommer smak och
synintryck fore priset. Eller rittare sagt det 6verldgset 1aga priset kompenserar inte smak och
synintrycket av tomaten.

Rund tomat fran Sverige utmarkte sig inte i positiv bemérkelse. Den beskrivs som blek men
med fin farg och att den ser god ut. Utseendemadsigt och dven i viss man smakmaéssigt visar
resultaten att denna tomat far nadgot simre omddmen &n genomsnittligt for samtliga tomater. |
perspektivet att man kdper med 6gonen sé ligger den svenska runda tomaten inte heller bra
till, tvértom delar denna tomat sista platsen. Ingen annan tomat far heller sd hog andel
negativa kommentarer. Bland de negativa kommentarerna finns bl.a.att den 4r blek, omogen
smaklos och for fast och hird. Genomgéende visar resultaten att denna tomat fér lagre
omdomen jamfort med Gvriga tomater i testen.

Det finns en klar koppling mellan pris och kdpbendgenhet. I undersdkningen dr de billigaste
tomaterna den man i hogst grad svarar att man kommer att kpa och de tva dyraste tomaterna
far lagst kopbendgenhet- trots att de uppskattas mest.

3.4.3 Smaktest av svenska tomater jamfort med tomater inkopta i handeln

Aven vid jaimforelserna med de resultat som vi fick vid den tidigare smaktesten av tomater
visar det sig att den svenska cocktailtomaten pé kvist far mycket bra omdémen medan i fragan
om kopintressen ses en klar koppling mellan pris pd tomaten och kdpbenédgenhet. De
jamforelsevis dyrare tomaterna fir simre véirden betréffande kopbendgenhet.

Nedan foljer resultat av specifika fragestéllningar. Topp tre och simst anges.

Helhetsintryck av utseendet:
* 1. Cocktailtomater pa kvist fran Sverige,
e 2. Kvisttomater fran Holland,
e 3. Aromata
* Samst Cocktailtomater i kartong fran Holland.

Hur god tomaten ser ut:
* 1.Cocktailtomater pa kvist fran Sverige,
e 2. Kvisttomater fran Holland,
e 3. Aromata,
* Samst Cocktailtomater i1 kartong fran Holland och ”rund svensk” tomat.

Smaken:



e 1. Cocktailtomater pa kvist fran Sverige,
2. Tomat 72230

* 3. Maranello

e Samst Tomater fran Euroshopper

Helhetsintryck efter smak:
* 1. Cocktailtomater pa kvist frdn Sverige,
e 2. Tomat 72230
* 3. Aromata/Maranello.
* Sémst Tomater frdn Euroshopper

Kopbendigenhet:
e« 1.72230
e 2. Maranello
e 3. Aromata
* Samst Cocktailtomater pa kvist fran Sverige/ Cocktailtomater i kartong fran Holland

4 Slutsatser

Svenska tomater kopplas samman med den “vanliga” tomaten” som tyvirr associerar till
negativa pastdenden, tex blek, ointressant, blaskig, 16s i konsistensen och smaklos. I
smaktestet hamnar den ocksa genomgéende pa den lagre delen av skalan. Trots detta far runda
svenska tomater tex Aromata, 72239 och Maranello som testas hoga betyg vad giller smak,
utseende och kopbendgenhet. Av detta kan man dra slutsatsen att svenska runda tomater har
en délig “image”. For att fa konsumenterna att kopa mer svenskodlade tomater maste
marknadsforingen av tomater 6ka. Marknadsforingen bor syfta till att 6ka den svenska
tomatens “image” och motverka dagens uppfattning av tomatens som en bulkvara.
Konsumenterna sjélva efterlyser mer och tydligare information om svenska tomater i butik.
De vill veta vilken tomat de kdper och vilka mervérden en svensk tomat har. Med mer
marknadsforing, profilering och added values sd bor det gd att sélja runda svenska toamter till
ett hogre pris.

Tomatens smak dr mycket viktig samtidigt som konsumenten kdper med dgat. Priset dr ocksa
en viktig faktor i kopogonblicket. Det géller darfor att berétta varfor konsumenten bor vélja en
svensk tomat framfor en rodare eller billigare tomat fran utlandet. Lyft fram fordelar och
argument som &r starka vid val av en dyrare svensk tomat i jamforelse med en importerad,
billigare tomat. Ex. en mer smakrik tomat och en tomat som &r odlad med férre tillsatser,
genmodifiering, gddselmedel och vixtskyddsmedel.

Av sortforsoken framgar att Maranello dr den sort som &r bést 1dmpad for fortsatt utveckling
och marknadsforing for bade odlare och konsument. Sorten 72230 har ett nagot litet hogre
totalbetyg men Maranello har ett béttre utseende och far ocksa béttre odlaromddmen.
Maranello har dessutom en hog lyckopenhalt vilket &r mycket positivt eftersom det kan
anvindas vid markandsforing som added value.



5. Publicering

Resultat av sortforsok, fokusgrupper, telefonintervjuer och smaktest av svenskodlade tomater
publicerades 1 Gurk- och Tomatbladet nr 2/2005. I nr 3/2005 presenterades resultat av
sortforsok. I nr 4/2005 presenterades slutredovisningen av sortforsoket med sdsongens
sammanstdllning dver skordesiffror samt utforliga sortbeskrivningar med uppgifter om
odlarens uppfattning och anvisningar av respektive sort samt en kort beskrivning av
sortspecifika smaktestresultat. Gurk- och Tomatbladet nér samtliga GROs medlemmar i
Kulturgrupp Tomat.

I december infor kommande sidsongs sortval sindes redovisningen av sortforsoket ut via e-
post och fax till Tomatgruppens odlare. Redovisningen innehdll sammanstillning ver
skordesiffror samt utforliga sortbeskrivningar med uppgifter om odlarens uppfattning och
anvisningar av respektive sort samt en kort beskrivning av smaktestresultat.

Projektet sammanfattas och redovisas i en tidningsartikel 1 Viola nr 1/2006.

Rapporten kommer att finnas tillgidnglig p4 GRO:s hemsida f6r nedladdning.



